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	APRESENTAÇÃO DOS TRABALHOS CIENTÍFICOS (TCs) APROVADOS PELA
 COMISSÃO CIENTÍFICA DO  V COINE - 2016
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	TC

	TITULO
	AUTOR/APRESENTADOR
	Hora

	
	003


	CONHECIMENTO E COMPORTAMENTO DOS CONSUMIDORES SOBRE A INGESTÃO DE GLÚTEN
	Isabelle Santana


	13h30m 

	
	025
	ANÁLISE SENSORIAL DE MASSA DE PANQUECA ESTILO AMERICANO SEM GLÚTEN COM APROVEITAMENTO INTEGRAL DA BANANA PRATA

	
	13h40m

	
	005
	INFLUÊNCIA DO RECHEIO DE AMENDOIM SOBRE A TEXTURA E EXPANSÃO DE BISCOITOS DE ARROZ INTEGRAL OBTIDOS POR CO-EXTRUSÃO

	Ângela Gava Barreto
	13h50m

	
	002
	A VITAMINA D E SUA IMPORTÂNCIA PARA PORTADORES DE DOENÇA CELÍACA

DOENÇA CELÍACA X VITAMINA D

	Maria Fernanda Neves
	14horas

	
	004


	DESENVOLVIMENTO DE BOLOS SEM GLÚTEN E SEM LATICÍNIOS:

CHOCOLATE COM COCO E DE LARANJA COM CASCA, ALBEDO E POLPA

	Matilde Pumar


	14h10m

	
	024
	CARACTERIZAÇÃO MACROSCÓPICA, FÍSICA E QUÍMICA DE PURE DE BATATA SEM GLÚTEN UTILIZANDO O TALO DA BETERRABA (Beta vulgaris, L.)


	
	14h20m

	
	006
	ANÁLISE SENSORIAL DE BRIGADEIROS GOURMET ELABORADOS COM BIOMASSA DE BANANA VERDE

	Aline Sobreira Bezerra
	14h30m 

	
	007
	COMPOSIÇÃO NUTRICIONAL DE BRIGADEIROS GOURMET ELABORADOS COM BIOMASSA DE BANANA VERDE

	
	14h40m 

	
	008
	ELABORAÇÃO E INTENÇÃO DE COMPRA DE BRIGADEIROS GOURMET COM  BIOMASSA DE BANANA VERDE

	
	14h50m 

	
	009
	DESENVOLVIMENTO E INTENÇÃO DE COMPRA DE BARRA DE CEREAL ISENTA DE GLÚTEN E LACTOSE, ATRAVÉS DE DIFERENTES MÉTODOS DE PROCESSAMENTO

	Jassana Magalhães

	15horas

	
	010
	COMPOSIÇÃO NUTRICIONAL DE BARRA DE CEREAL ISENTA DE GLÚTEN E LACTOSE, ELABORADA EM FOGÃO E MICRO-ONDAS

	
	15h10m

	
	011
	AVALIAÇÃO SENSORIAL DE BARRA DE CEREAL ISENTA DE GLÚTEN E LACTOSE, ELABORADA EM FOGÃO E MICRO-ONDAS
	
	15h20m

	
	027
	EFEITO DO TEOR DE ÁGUA NA ELABORAÇÃO DE BISCOITOS DE PINHÃO (ARAUCÁRIA ANGUSTIFÓLIA) POR EXTRUSÃO

	Ângela Gava Barreto
	15h30m
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